Recette pour des burekitos de Tata Mazal Yakosi.
Ingrédients pour 20 borekitos
la pâte
500 g de farine

1 paquet de levure
un verre d’huile
un demi verre d’eau
2 cuillères à soupe de sucre
la garniture
une cuillère à café de cannelle
150 g noix concassées
un demi verre d’eau.
le sirop
2 cuillères à soupe de sucre
2 cuillères à café de miel
2 verres d’eau
un demi citron pressé
Préparation

Pétrir la pâte et la laisser reposer pendant 15 minutes.

Étaler la pâte le plus finement possible sur une planche bien farinée. 
Découper avec un emporte-pièce des disques de 10 cm de diamètre.

Placer au centre de chacun d’eux une cuillérée de garniture.

Refermer la pâte en formant une demi-lune.

Pincer les bords avec les doigts et ourler.

Placer les borekitos sur la plaque du four couverte de papier sulfurisé.
Cuisson 30 minutes à 180°.

Sortir du four et tremper les borekitos dans le sirop chaud.

